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|. Disposiciones generales

ConsgjeriadeAgricultura,
Ganaderia, Pescay Medio Ambiente

6749 ORDEN de 24 de noviembre de 2010, por la
que se aprueba el Reglamento de la Deno-
minacion de Origen de vinos Valle de La
Orotava.

Las Denominaciones de Origen, desde el punto de
vista material o sustantivo, consisten en un nombre
geogréfico que designa un producto proveniente del
areaterritorial identificadapor ese nombrey que po-
see cualidades diferencial es debidas primordia men-
te al medio geogréfico, incluidos los factores natu-
ralesy humanos dd territorio correspondiente.

Mediante Orden de la Consgjeria de Agricultura
y Alimentacion de 29 de diciembre de 1994 (BOC
n° 2, de 4.1.95), modificada por Orden de 13 de no-
viembre de 2001 (BOC n° 152, de 23 de noviembre),
sereconoci6 laDenominacion de Origen devinos“ Var
lle de La Orotava’ paralos vinos producidos en la
comarca.

El Decreto 146/2007, de 24 de mayo, por el que
se aprueba el Reglamento de los Consgjos Regula-
dores de Vinos de Canarias, establece la adaptacion
de los actuales Consgj os Reguladores al huevo régi-
men juridico que se establece en dicho Decreto. A tal
fin en ladisposicion adicional Unica en su apartado
1y 5 establece:

“1. En el plazo de tres meses desde la entrada
en vigor de este Decreto, |os Consejos Regulado-
res existentes, presentaran, ante el Instituto Cana-
rio de Calidad Agroalimentaria, y previa aproba-
cion por mayoria absoluta de los miembros del
Pleno con derecho avoto, un proyecto de reglamen-
to del vino de la denominacién de origen que ges-
tionan, asi como un proyecto de estatutos del Con-
sejo Regulador”.

“5, Tras la cumplimentacion de los trémites pre-
ceptivos, se procederaalaaprobacién de los respec-
tivos reglamentos y estatutos, por la Consgjeria de
la Comunidad Auténoma de Canarias competente
en materia de agricultura’.

Por parte del Consejo Regulador se procedio a
la aprobacion de un proyecto de reglamento del
vino de la denominacidon de origen que gestio-
nan, asi como de un proyecto de estatutos del
Consejo Regulador.

En lo que se refiere a proyecto de estatutos del
Consejo Regulador, y de conformidad con €l articu-
lo 5 del citado Reglamento de los Consejos Regula-
doresdeVinosde Canarias, previaverificacion desu
legalidad, la Consgjeria de Agricultura, Ganaderia,

Pescay Alimentacion aprobd | os estatutos de este Con-
sejo Regulador, mediante Orden de 20 defebrero de
2008, publicadaen el Boletin Oficial de Canariasde
29 de febrero de 2008.

El 14 de septiembre de 2007, el Consejo Regu-
lador de la Denominacién de Origen de Vinos “Va-
lledeLaOrotava’ presentd, parasu aprobacién, un
proyecto de reglamento de la Denominacion con el
fin de adaptarse a nuevo régimen juridico surgido
tras la aprobacion de la Ley estatal 24/2003, de 10
de julio, de la Vifiay el Vino (BOE n°® 165, de
11.7.03), la Ley autonémica 10/2006, de 11 de di-
ciembre, de los Consejos Reguladores de Vinos de
Canarias (BOC n° 243, de 18.12.06) y el Decreto
146/2007, de 24 de mayo, por €l que se aprueba el
reglamento de los Consejos Reguladores de Vinos
de Canarias (BOC n° 118, de 14.6.07), a tiempo que
se amplian las variedades de vid aptas, ademas de
otras cuestiones técnicas.

En su virtud, apropuestadel Instituto Canario de
Calidad Agroaimentaria,

DISPONGO:

Articulo Unico.- Aprabar € reglamento delade-
nominacion de origen de vinos “Valle de La Orota-
va' que figura como anexo a esta Orden.

Disposicién adicional .- Losarticulos 6.1, 9, 13y,
14, del reglamento anexo, tendran efectos retroacti-
vos hasta el 12 de septiembre de 2007.

Disposicion derogatoria.- Quedan derogadas cuan-
tas disposiciones de igual o inferior rango se opon-
gan alo dispuesto en estaOrden y en especial €l Re-
glamento delaDenominacidn de Origen devinos“ Vale
de LaOrotava’, aprobado por Orden de la Consgje-
riadeAgriculturay Alimentacion, de 29 de diciem-
bre de 1994 (BOC n° 2, de 4.1.95) y sus modifica-
ciones posteriores.

Disposicién final.- Esta Orden entraraen vigor e

diasiguiente al de su publicacién en el Boletin Ofi-
cia de Canarias.

PROYECTO DE REGLAMENTO DE LA
DENOMINACION DE ORIGEN DE VINOS
“VALLE DE LA OROTAVA”
CAPITULOI
GENERALIDADES
Articulo 1.- Objeto.
Este Reglamento tiene por objeto regular la De-

nominacion de Origen “Valle de La Orotava’, para
los vinos designados tradicionalmente bajo esta de-
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nominaci én geograficaque, reuniendo las caracteris-
ticas definidas en este Reglamento, cumplan en su
produccion, elaboracion, crianzay comercializacion,
con todos los requisitos exigidos en € mismo y en
lalegislacion de aplicacion.

Articulo 2.- Ambito de proteccion.

1. Laproteccion otorgada por esta Denominacion
de Origen sera la contemplada en la legislacién de
aplicacion y se extiende al nombre de la denomina-
ciondeorigen“ValledeLaOrotava’ y a nombre“La
Orotava” aplicado avinos.

2. El nombre geogréfico protegido no podra ser
empleado en ladesignacion, presentacion o publi-
cidad de vinos que no cumplan los requisitos esta-
blecidos en este reglamento, aunque tal nombre
vaya traducido a otras lenguas o precedido de ex-
presiones como “tipo”, “estilo”, “imitacion” u otros
similares, ni alin cuando seindique &l verdadero ori-
gen del vino.

Articulo 3.- Gestion deladenominacion de origen.

1. La gestion de la denominacion de origen se
realizara por el Consejo Regulador delaDenomina-
cion, constituido en corporaci 6n de derecho publico,
con laorgani zacion, composicion y funcionamiento
que recogen sus estatutos.

2. LosAcuerdos y decisiones del érgano de ges-
tién, que afecten al control, deberan notificarsea or-
gano de control en un plazo no superior a10 diasdes-
de que fueren adoptados.

Articulo 4.- Financiacion del Consgjo.

1. Lostitulares de vifiedos y bodegasinscritos en
los registros de la denominacién, vienen obligados
al pago delas cuotas deincorporaciony pertenencia
gue anualmente acuerde el Pleno del Consgjo aten-
diendo a

a) Cuota de incorporacion o primera inscrip-
cion, que no podra superar los 100 euros por ins-
cripcion, tanto parael registro de vifiedos como pa-
rael de bodegas.

b) Cuotas de pertenencia, cuotaanual por perma-
nenciaen losregistros de vifiedos y bodegas que, no
podra superar:

i. Registro de vifiedos: 135 euros por hectarea.

ii. Registro de bodegas: 10 euros por hectolitro.

2. Por prestacion de servicios, €l solicitante abo-
nara el coste real efectivo de los mismos. El Pleno

del Consgjo estableceralos servicios a prestar v, fi-
jaralas correspondientes tarifas.

CAPITULO I
DE LA PRODUCCION
Articulo 5.- Zona de produccion.

Lazonade produccion delos vinos amparados por
laDenominacién de Origen devinos“ VdledeLaOro-
tava’ esta congtituida por los términos municipales
de “La Orotava’, “Los Reagjos’ y “Puerto de la
Cruz’, delaislade Tenerife.

Articulo 6.- Variedades de vid.

1. La elaboracion de los vinos protegidos por la
Denominacion seredizard, exclusivamente, con uvas
de las variedades siguientes:

a) Variedades de uvas blancas:

* Preferentes: Albillo, Bermejuela 0 Marmajue-
lo, Forastera blanca o Doradilla, Gual, Malvasia,
Moscatel de Alejandria, Sabro, Verdello, y Vijarie-
go o Diego.

» Autorizadas; Bastardo blanco o Baboso blanco,
Breval, Burrablanca, Listan blanco, Pedro Ximénez
y, Torrontés.

b) Variedades de uvastintas:

* Preferentes. Castellana negra, Listan negro o
Almufieco, Malvasiarosada, Negramoll o Mulatay,
Tintilla

* Autorizadas: Bastardo negro o Baboso negro, Ca
bernet sauvignon, Listan prieto, Merlot, Moscatel
negro, Pinot noir, Ruby cabernet, Syrah, Temprani-
lloy, Vijariego negro.

2. El Consejo Regulador fomentard en su zonade
influencia, las plantaciones de |as variedades prefe-
rentes, pudiendo fijar limites de superficie de nue-
vas plantaciones, replantacionesy sustituciones con
otras variedades autorizadas, en razon delas necesi-
dadesy siempre en pro delamejoradelacalidad de
los vinos amparados.

3. El Consgjo Regulador podra proponer alaCon-
sejeria de Agricultura, Ganaderia, Pescay Medio
Ambiente del Gobierno de Canarias que sean auto-
rizadas nuevas variedades que, previos ensayos y
experiencias convenientes, se compruebe que produ-
cen mostos de calidad aptos para la elaboracion de
vinos protegidos.

Articulo 7.- Practicas culturales.
1. Los sistemas de cultivo y précticas culturales

serén lostradicional es delacomarcaen corddn tren-
zado que tiendan a conseguir las mejores calidades,
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autorizandose, ademés, la conduccion en espaldera,
variantesde“ Guyot”, “Cordon Roya”, “Vaso”, “ Pa-
rral bajo” y otros sistemas apoyados.

2. Ladensidad de plantacion en nimero de cepas
por ha, estard comprendida, segin formade conduc-
cion utilizada, entre los siguientes limites:

a) Parrales: minimo de 400 y maximo de 1.000.

b) Cordonesmuiltiplestradicionaes: minimo de 1.000,
méximo de 2.000.

¢) Espdderas: minimo de 1.600 y maximo de 4.200.

3. El nimero méximo de yemas por cepa en cada
sistema, atendiendo a las especiales condiciones de
laviticulturaenlacomarcay alas variadas densida-
des de plantacion, sera el siguiente:

a) Poda en cordones multiples:

i. Plantaciones con densidad comprendida entre
1.000y 1.500 cepas por ha, hasta 54 yemas producti-

Vas por cepa.

ii. Plantaciones con densidad comprendida entre
1.500 y 2.000 cepas por ha, hasta 40 yemas por cepa.

b) Poda en parrales:

i. Parrales con densidad de plantaci én menor de 600
cepas por ha: hagta 135 yemas productivas por cepa.

ii. Parrales con densidad comprendida entre 600
y 1.000 cepas por ha: hasta 80 yemas por cepa.

¢) Poda en espalderas: hasta 24 yemas producti-
vas por cepa, en las dos variantes autorizadas.

En ningun caso, el nimero de yemas productivas
por ha, dejado tras la poda, sera superior a 82.000.

4. No obstante |o anterior, el Consgjo Regulador
podrg, autorizar la aplicacién de nuevas préacticas
culturales, tratamientos o labores que constituyendo
un avance en latécnicaviticolase compruebe no afec-
ten desfavorablementealacalidad delauvao del vi-
no producido, debiendo comunicar dichos acuerdos
alaadministracién competente.

5. Se autoriza €l riego de apoyo en laformacion
de lavifia. En el vifiedo en produccién, el Consegjo
podra autorizar, a solicitud del interesado, laforma
y condiciones de riego, siempre y cuando €l objeti-
vo sealamejora de lacalidad.

Articulo 8.- Vendimia.

1. Lavendimiaseredizaradeformasa ectiva, des-
tindndose exclusivamente a la elaboracion de vinos

protegidos, |as partidas de uva sana procedentes de
parcelasinscritasen el Registro deVifiedosdelade-
nominacion.

2. El Consejo Regulador, mediante acuerdo ple-
nario, podradeterminar lafechadeinicio delaven-
dimiaen las diferentes zonas y acordar normas so-
bred ritmo de recoleccidn, afin de que ésta se efectlie
en consonanciacon lacapacidad de absorcién delas
bodegas, y podra establecer |as condiciones detrans-
porte de la uva para que el mismo serealice sin de-
terioro de su calidad y se eviten las fermentaciones
prematuras.

Articulo 9.- Limitacion ala produccion.

1. Las producciones méximas admitidas por hec-
tarea serén las siguientes:

a) Variedades blancas: 13.000 Kg/ha.
b) Variedades tintas: 10.000 Kg/ha

2. El Pleno del Consejo Regulador, en funcién de
las condiciones particulares que puedan producirse
en determinadas campafas, podramodificar, con an-
terioridad alavendimia, taleslimites, previoslosase-
soramientos y comprobaciones gque se precisen, a
iniciativa propia o a peticion de los viticultores. Tal
modificacion no podrarealizarse por encimadel 25%
del limite fijado en el apartado anterior.

3. Lauvaprocedente de parcel as, cuyosrendimien-
tos sean superioresal limite autorizado, no podraser
utilizada paralaelaboracion de vinos que puedan op-
tar ala Denominacion.

CAPITULOIII
DE LA ELABORACION
Articulo 10.- Técnicas de el aboracion.

1. Laelaboracion, almacenamiento, crianzay em-
botellado de los vinos de la Denominacion ha de
realizarse en el &mbito territorial de su zonade pro-
duccién y en instalaciones inscritas en los respecti-
VOS registros.

2. Lastécnicas empleadas en la manipulacion de
lauva, € mostoy € vino, €l control delafermenta
ciény del proceso de conservacion tenderan alaob-
tencién de productos de maxima calidad, mantenien-
do los caracteres tradicionales de | os tipos de vinos
amparados por esta Denominacion de Origen. La
elaboracion seredizaraen depositos o recipientes que
tengan las suficientes garantias de calidad y seguri-
dad alimentarias.

3. Enlaobtencién del mosto, se seguiran lasprac-
ticastradicional es aplicadas con unamodernatecno-
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logia, orientada haciala mejora de la calidad de los
vinos. Se aplicaran presiones moderadas adecuadas
paralaextraccion del mosto o del vino y su separa-
cion de los orujos, de forma que el rendimiento no
sea superior alos 74 litros de mosto o vino por cada
100 kilogramos de uva.

Lasfracciones de mosto o vino obtenido por pre-
siones inadecuadas no podran en ningln caso ser
destinadas a la elaboracion de vinos protegidos por
esta denominacién.

4. En la extraccién de mostos se seguiran las
précticas mas adecuadas para obtener la mejor
calidad de los vinos. Para la extraccion de mosto
de uvafrescaen elaboraciones en virgen o, de vi-
nos de | os orujos fermentados en el aboraciones en
tinto, en los procesos de obtencién de | os produc-
tos aptos para ser amparados por |a Denominacion
de Origen “Valle de La Orotava’, sélo podran ser
utilizados si stemas mecani cos que no dafien los com-
ponentes sblidos de racimo; en especial, quedara
prohibido el empleo de maquinas estrujadoras de
accion centrifuga de alta velocidad, asi como la
utilizacion de prensas conocidas como “conti-
nuas’, en las que la presién es ejercida por un tor-
nillo de Arquimedes en su avance contra un con-
trapeso.

Articulo 11.- Métodos de el aboracion.

1. La graduacién acohdlica minima de las uvas
destinadas a elaborar vino con destino a ser ampara-
do por esta denominacién serg, paracadaunade los
tipos de vino:

a) Uvas con destino a elaborar vinos blancos, ro-
sados y espumosos: 10% vol.

b) Uvascon destino aelaborar vinostintos: 11%vol.

¢) Uvas con destino aelaborar vinosdelicor o dul-
ces clasicos: 15% vol.

2. No se permite la elaboracion de vinos mono-
varietales con las siguientes variedades: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Pinot Noir, Ruby Cabernet, Sy-
rahy Tempranillo.

Articulo 12.- Delacrianza

1. Lazonade crianza de los vinos de la Denomi-
nacion, coincide exactamente con lazonade produc-
cion, solo se podrareadlizar € proceso de crianzaen
las bodegas inscritas en €l registro correspondiente.

2. Loslocales de bodegas destinados ala crianza
0 envejecimiento tomardn medidas paraadecuarse a
|labuena crianza, manteniendo temperaturas constan-
tesy humedad controladas.

CAPITULO IV
DE LOSTIPOSY CARACTERISTICAS DE LOSVINOS
Articulo 13.- Tipos de vinos.
L os tipos de vinos amparados por esta Denomi-

nacion y su grado alcohdlico volumetrico adquirido
minimo serén:

Vinos Blancos 10,5% vol.
Vinos Rosados 10,50% vol.
Vinos Tintos 11,0% vol.
Vinos de licor 15,0% vol.
Vino dulce clasico 15,0% vol.
Vinos espumosos 10,0% vol.
Vinos espumosos de calidad 10,0% vol.
Vinos espumosos aromaticos de calidad | 10,0% vol.

Articulo 14.- Caracteristicas fisico-quimicas.

1. Los vinos amparados por esta denominacion,
deberan presentar un grado alcohdlico total no infe-
rior a

Vinos Blancos 11,12% vol.
Vinos Rosados 11,12% vol.
Vinos Tintos 11,62% vol.
Vinos de licor 18,24% vol.
Vino dulce clasico 17,65% vol.
Vinos espumosos aromaticos de calidad | 10,00% vol.

El grado alcohdlico volumétrico total del vino ba-
sedestinado alaelaboracion de vino espumoso y vi-
no espumoso de calidad no podraser inferior a, 8,5%
vol. parael primeroy, 9,5% vol. parael segundo.

2. Laacidez total, expresada en g/l de &cido tar-
tarico, que deben presentar 10s vinos para ser ampa-
rados por esta Denominacion no podra ser inferior a
4 g/l, con excepcién delosvinos delicor, losdulces
clasicos y todas las categorias de vinos espumosos
paralos que se admite unaacidez total inferior a4,5
ar/l.
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3. La acidez volétil, expresada en g/l de &cido
acético, que deben presentar |os vinos para ser am-
parados por esta Denominacion no podra ser supe-
rior a0,8 g/l, con las siguientes excepciones:

a) Vinostintosunaacidez volétil no superior a0,9

g/l.

b) Vinos que hayan sido sometidos a un perio-
do de envejecimiento de dos afios, como minimo,
y vinos de licor, una acidez volétil no superior a
1,2 g/l.

¢) Vinosdulcesclasicos, unaacidez volatil no su-
perior a2 g/l.

4. El contenido en azlcares residuales, expresa-
do en g/l, que deben presentar |os vinos para ser am-
parados por esta Denominacién ser&:

a) Para vinos distintos de |0s espumosos:

- Vinos secos, un contenido en azlcares no su-
perior a4 g/l. No obstante, se admite un conteni-
do en azucares residuales de hasta 9 g/l si la aci-
dez total no esinferior en masde 2 g/l a contenido
de azlcar residual.

- Vinos semisecos, un contenido en azlicares su-
perior a4 g/l y, no superior a12 g/l. No obstante, se
admite un contenido en azucares residuales de has-
tal8 g/l s laacidez total no esinferior en masde 10
g/l a contenido de azUcar residual.

- Vinos semidul ces, un contenido en azlicares su-
perior a12 g/l y, no superior a45 g/l.

- Vinos dul ces, un contenido en azlicares superior
a45g/l.

b) Paratodas |as categorias de vinos espumosos:

- “brut nature”, un contenido en azlcaresinferior
a3 g/l, estamencion solo podrautilizarse paravinos
alos que no se les haya afiadido azlcar después de
lafermentacion.

- “extrabrut”, un contenido en azlcaresentre 0y
6 g/l.

- “brut”, un contenido en azlicaresinferior a12 g/l.

- “extraseco”, un contenido en azlicares entre 12
y 17 g/l

- “seco”, un contenido en azlcares entre 17 'y 32
gll.

- “semi seco”, un contenido en azlcares entre 32
y 50 g/l.

- “dulce”, un contenido en azlcares superior a50

g/l.

5. El contenido en sulfuroso total, expresado en
mg/l, que deben presentar 10s vinos para ser ampa-
rados por esta Denominacion sera:

a) Paravinos blancosy rosados un contenido in-
feriora200 mg/l, oinferior a250 mg/l, cuando & con-
tenido en azlcar residual expresado en azlcar inver-
tido seaigual o superior a5 g/l.

b) Paratintos, un contenido inferior a 150 mg/l,
o inferior a200 mg/l, cuando & contenido en azlcar
residual expresado en azlcar invertido seaigual o su-
perior a5 g/l.

¢) Paralosvinosdelicor el contenido de anhidri-
do sulfuroso no podra exceder de 150 mg/l, cuando
el contenido de azUicar residual seainferior a5 g/l, o
de 200 mg/l, cuando el contenido de azlcar residua
sea superior a5 g/l.

d) Paratodas las categorias de vinos espumosos,
e contenido de anhidrido sulfuroso no podra exce-
der de 185 mg/I.

6. El contenido en dioxido de carbono, aunatem-
peratura de 20°C, que deben presentar todas las ca-
tegorias de vinos espumosos para ser amparados por
esta denominacién no podra ser inferior a 3,5 bares.

Articulo 15.- Caracteristicas organol épticas.

1. Los vinos amparados por esta Denominacion
no podran tener defectos, debiendo presentar las si-
guientes caracteristicas organol épticas:

- Vino blanco:

a) Fasevisual: vinoslimpiosy brillantes, con co-
lor que va del amarillo verdoso hasta ambarino.

b) Fase olfativa: vinos de intensidad media, lim-
pios, con notasflorales, pueden aparecer aromasafru-
tas asi como matices anisados y a hinojo.

¢) Fase gustativa: vinos sabroso, fresco, equilibra
doy postgusto frutal.

- Vino rosado:

a) Fase visua: vinos limpios y brillantes, de co-
lor rosa cerezaa piel de cebolla.

b) Fase olfativa vinosdeintensdad mediadta, lim-
pio, con aromeas frutales donde puede destacar lafresa,
pueden aparecer matices afrutarojacomo lamora

) Fase gustativa: vinos sabrosos, frescos, equili-
bradosy donde aparecen de nuevo losaromas primarios.
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- Vino tinto:

a) Fasevisua: vinoslimpiosy brillantes, de buena
capa con color desde e rojo con reflgos violaceos
hestateja.

b) Fase olfativa: vinos con buena intensidad, en
los que destacan aromas a fruta roja, pueden apare-
cer notas especiadas destacando la pimienta 'y un
fondo bal sémico.

) Fase gustativa: vinos sabrosos, frescos, equili-
brados con postgusto frutal y moderadamente ténico.

Losvinostintos“ madera’ amparados por estade-
nominacion se caracterizan, por un color rojo inten-
so, con unaintensidad media, con buena conjuncién
delosaromasfrutales con las notas tostadas y espe-
ciadas que aporta la madera. Pueden aparecer notas
de cacao, con buenapersistenciay ensamblajedelos
matices aportados por lamaderay las notasfrutales.

Lostintos elaborados por & método de maceracion
carbonica, sonvinosde capamediaamediadta, deco-
lor rojo picotaamorado con ribetes azulados, limpios
y brillantes, de dtaintensidad, con aromas flordesy
frutalesdonde pueden destacar aromasaciruelas, sien-
do vinos suaves en bocay armonicos.

- Vino delicor:

a) Fase visual: vinos limpios y brillantes donde
el color se corresponde con los blancos, rosados o
tintos.

b) Fase olfativa: vinos con buena intensidad con
notas de fruta escarchada, notas tostadas y amiela-
das, pueden aparecer notas especiadas.

¢) Fase gudtativa: vinos equilibrados eintensoscon
postgusto afrutado y potentes.

- Vinos espumosos (para todas las categorias de
€spumosos):

a) Fase visual: vinos limpiosy brillantes, de co-
lor amarillo pélido hastadorado o rosado, burbujafi-
nay corona persistente.

b) Fase olfativa: vinos de intensidad media, con
aromas frutalesy matices a panaderia. L os espumo-
so de calidad presentardn mayor finura aromética.
Los de tipo aromético presentaran gran intensidad
aromética.

¢) Fase gustativa: vinos, equilibradosy frescos.
- Vino dulce clasico:

a) Fase visual: vinos limpiosy brillantes, de co-
lor amarillo claro hasta ambarino.

b) Fasedlfativa: vinosdeintensidad mediaaltacon
notas de frutapasificada, notastostadasy amiel adas,
pueden aparecer notas florales.

¢) Fase gustativa: vinos sabrosos, estructurados,
dulzor equilibrado con buena acidez.

CAPITULOV
REGISTROS
Articulo 16.- Registros.

1. Por e Consgjo Regulador sellevardnlossiguien-
tes registros:

a) Registro de Vifiedos.

b) Registro de Bodegas, con las siguientes secciones:
* Seccion |. De bodegas de elaboracion.

* Seccion |1. De bodegas de al macenamiento.

* Seccion |11, De bodegas embotelladoras.

* Seccion V. De bodegas de crianza.

2. Las solicitudes de inscripcion se dirigiran al
Consejo Regulador, acompariadas de | os siguientes
documentos:

a) Documento acreditativo delatitularidad delas
parcelas o bodegas.

b) Documento de identificacion de las personas
fisicas o juridicas.

¢) Certificado de los datos catastrales o referen-
ciadel registro del sistema de informacion geogra
fica de parcelas agricolas (SIGPAC).

d) Croquisy plano de situacién de la parcelay/o
bodega, con indicacion de laubicacion y tipo deva:
riedades existentes en las parcelas, y distribucion de
equiposy depdsitos en las bodegas.

€) Documento acreditativo de estar inscrito en €l
registro sanitario, registro deindustrias agrarias, y en
€ registro de envasadores y embotelladores, y viti-
cola, en su caso.

f) Declaracion responsable de que la parcela o bo-
degacumple con las especificaciones del reglamento.

3. El Consgjo podrarealizar |os actos necesarios
parala determinacion y comprobacion de los datos
en virtud de los cuales deba dictaminar.

4. El Consgjo Regulador denegaralasinscripcio-
nes gue no se gjusten alos preceptos del presente Re-
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glamentoy alasdisposiciones establecidas por laAd-
ministracion de tutela, sobre condiciones de carac-
ter técnico que deban reunir lasvifasy las bodegas.

Articulo 17.- Registro de Vifiedos.

1. En el Registro de Vifiedos se podran inscribir
los vifiedos situados en la zona de produccién, cu-
ya uva pueda ser destinada a la elaboracion de vi-
nos protegidos.

2. Enlainscripcion figurara el nombre del titular
delaparcela, y su derecho sobrelamisma, junto con
todas aquellas denominaciones o descripciones que
permitan identificar mejor lamisma, pago/lugar y tér-
mino municipa en que esta situada, parcela o sub-
parcela catastral, superficie en produccion, varieda-
des de vid y cuantos datos sean precisos para su
clasificacion y localizacion.

3. En €l caso de que d titular no sea e propieta
rio delaparcela, deberdindicarselos datos de dicho
propietario.

4. En ningln caso se permitira la inscripcion en
e Registro de Vifiedos, aaguellas parcelasen lasque
existan variedades permitidas mezcladas con otras no
permitidas.

5. Lainscripcion en e Registro de Vifiedos esvo-
luntaria, a igual quelacorrespondiente bgjaend mis-
mo. Unavez producida ésta, deberan transcurrir cin-
co afnos naturales antes de que €l vifiedo en cuestion
puedavolver ainscribirse, salvo cambio detitularidad.

Articulo 18.- Registro de Bodegas.

1. En el Registro de Bodegas se podran inscribir
aquellas situadas en lazona de produccin, que cum-
plan todos | os requisitos exigidos en el presente Re-
glamentoy en lalegislacion vigente, y en las que se
elaboren vinos que pueden optar ala Denominacién
de Origen.

2. Enlainscripcion figurara el nombre de laem-
presa, actividades de el aboracion, de almacenamien-
to, de embotellado o de crianza, localidad, término
municipal y zonade emplazamiento, caracteristicas,
niimeroy capacidad delosenvasesy maguinaria, sis-
temade elaboracion y cuantos datos sean preci sos pa-
ra la perfecta identificacion y catalogacion de la
misma.

En lainscripcion de bodegas de crianzafiguraran,
ademés, los siguientes datos: nimero de barricas,
caracteristicas de las mismas y, capacidad de la
bodega.

3. En el caso de qued titular inscrito no sea pro-
pietario deloslocales, se haraconstar tal circunstan-
cia, indicando el nombrey domicilio del propietario

y larelacion con € titular. Se acompafiarda un plano
0 croquis a escala conveniente, donde queden refle-
jadostodos|os detdles delacongruccion eingaaciones.

4. Lainscripcion en el Registro de bodegasesvo-
luntaria, a igua quelacorrespondiente bgjaen e mis-
mo. Unavez producida ésta, deberan transcurrir tres
anos naturales antes de que labodega en cuestién pue-
davolver ainscribirse, salvo cambio de titularidad.

5. Enlosregistros de bodegas se diferenciaran, con
finalidad estadistica, aguellas bodegas que comercia-
licen fueradelaComunidad Auténoma, asi como ague-
Ilas que elaboren vino con mencidn ecol bgica.

Articulo 19.- Derechos.

1. Los operadoresinscritos en los correspondien-
tes registros establecidos en el presente Reglamen-
to, tendran los siguientes derechos:

a) A producir uvas con destino alael aboracion de
vinos amparados por esta Denominacion de Origen,
o elaborar, amacenar, embotellar y envejecer vino
destinados a ser protegidos por lamisma.

b) Al uso del nombre dela Denominacion de Ori-
gen en propaganda, publicidad y documentacion o
etiquetado.

2. Enlasbodegasinscritasen losdigtintosregistros
delaDenominacidn, sepermitirdlaelaboracion, dma:
cenamiento o manipulacion de otros vinos obtenidos
de superficies viticolas de la Comunidad Auténoma,
Situadasfueradelazonade produccién delaDenomi-
nacion, siempre que dichas operaciones seredicen de
forma separada de las referidas a los vinos con dere-
cho aladenominacion de origeny que se garantice e
control detalesprocesos, debiendo comunicarsedicha
actividad alaautoridad de control.

Articulo 20.- Obligaciones.

1. Los operadoresinscritos en los correspondien-
tes registros establecidos en el presente Reglamen-
to, tendrén las siguientes obligaciones:

a) Cumplir con las disposiciones establecidas en
este Reglamento, los acuerdos del Consgjo Regula-
dor, asi como las disposiciones que dicte la Admi-
nistracion de tutela.

b) Satisfacer las obligaciones econémicas que le
correspondan.

¢) Comunicar al Consejo Regulador cualquier va-
riacion que afecte a los datos inscritos, asi como
cuaquier otro dato deinterés quele soliciteel Consgjo.

2. En los terrenos ocupados por |as vifias inscritas
en € Registro de Vifiedos y en sus construcciones
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anexasno podran entrar ni permanecer existenciasde
uva sin derecho a esta Denominacién de Origen.

3. S0lo se podraa macenar vino pendiente de en-
vasar en loslocales inscritos.

4. En las bodegas o locales inscritos en el regis-
tro de bodegas de la denominacién, la entrada de
uva de las variedades Cabernet Sauvignon, Merlot,
Pinot Noir, Ruby Cabernet, Syrahy Tempranillo, en
su conjunto, no podra representar méas del 30% del
total de entrada de uva con destino a elaborar vinos
amparados por la denominacion de origen de vinos
“Valle de LaOrotava’.

Articulo 21.- Actualizacién de los Registros.

1. El Consejo Regulador, de oficio, efectuardins-
pecciones periddicas paracomprobar laexactitud de
las inscripciones, quedando facultado para adoptar
las medidas necesarias.

2. Lasinscripcionesen losdiferentesregistros se-
rén renovadas en € plazo y forma que se determine
por el Consgjo Regulador.

CAPITULOVI
DEL SISTEMA DE CONTROL
Articulo 22.- Organismo de control.

El control seredlizara por € Ingtituto Canario de
Calidad Agroaimentaria (ICCA). Dicha funcién
comprenderdel control delaproduccion, elaboracion
y, detodo aguell o que seanecesario parapoder acre-
ditar el origen y calidad de |os vinos amparados por
esta Denominacién de origen.

Articulo 23.- Ambito de contral.

1. Serén objeto de control todos los operadores,
instalaciones y productos inscritos en los Registros,
asi como ladocumentacion generada. Este control se
entendera desde la produccion hasta el comporta-
miento del producto en el mercado.

2. El control efectuado a los operadores, en los tér-
minos especificados en € apartado anterior, verificard
d cumplimiento delo dispuesto end presentereglamento.

3. Paraquelosproductos a cancen lacalificacion
y certificacion necesarias paraser amparados, habrén
de superar todos los controles de calidad que se es-
tablecen en este Reglamento.

Articulo 24.- Cdlificacion delos vinos.
1. Todo € vino que pretenda ampararse bajo esta

Denominacion de Origen, deberacumplir lassiguien-
tes condiciones:

a) Proceder de uvas de las variedades admitidas
por este reglamento y, que cumplan con los requisi-
tos técnicos establecidos en el presente reglamento.

b) Que el procedimiento de elaboracion del vino
cumpla con los requisitos técnicos exigidos en este
reglamento.

¢) Que hayan sido sometidos a exdmenes analiti-
cosy organolépticos que verifiquen el cumplimien-
to de las caracteristicas fisico-quimicas y organo-
| épticas establecidas en el presente reglamento.

d) Cumplir con lasrestantes obligaciones, de pro-
duccion y elaboracion, que disponga la legislacion
vigente de aplicacion, asi como las que disponga es-
te reglamento.

2. El vino amparado deberamantener las cualida-
des fisico-quimicas y organol épticas caracteristicas
del mismo. En €l caso de que se constate en lafase
de comercializacién algunaalteracion en estas carac-
teristicas en detrimento de su calidad, sera descali-
ficado, previaaudienciadel interesado, lo quelleva
ra consigo la pérdida del derecho al uso de la
Denominacion.

3. No sepodracdificar un vino que hayasido mez-
clado con otro previamente descalificado.

Articulo 25.- Resolucion.

1. Cuando € vino que se pretenda amparar cum-
placon las condiciones establecidasen € articulo 24.1
del presente reglamento, el bodeguero solicitara del
Grgano de gestién la emision de los correspondien-
tes precintos de garantia o contragtiquetas.

2. Previo a la emision de los correspondientes
precintos de garantia o contraetiquetas, €l érgano de
gestion solicitaradel 6rgano de control lacorrespon-
diente autorizacion.

3. Recibida la solicitud a que hace referencia el
apartado anterior €l érgano de control declararalaap-
titud del vino autorizando la emision de los citados
precintos de garantiay contraetiquetas.

CAPITULOVII

ENVASADO, ETIQUETADO Y PRESENTACION
DE PRODUCTO

Articulo 26.- Envasado.

Losvinosamparados por |la Denominacién de Ori-
gen devinos*“ValedeLaOrotava’ Unicamente pue-
dencircular y ser expedidos por lasbodegasinscritas,
en envases que no perjudiquen su calidad o prestigio.
Los envases serén de vidrio con las capacidades no-
minales establecidasen € Real Decreto 1801/2008, de
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3 de noviembre, por € que se establecen las normas
relativasalas cantidades nominales para productosen-
vasadosy a control de su contenido efectivo.

Articulo 27.- Contraetiquetas.

Cualesguiera que sean las capacidades de los en-
vases en que se expidan los vinos para el consumo,
deberanir provistos de precintos de garantia, etique-
tas o contraeti quetas numeradas, expedidas por €l 0Or-
gano de gestion, que deberan ser colocadas en la
propia bodega, y siempre de forma que no permita
una segunda utilizacion.

Articulo 28.- Indicaciones.

1. Enlasetiquetas de vinos amparadosfigurar obli-
gatoriamente, deformadestacadael nombredelade-
nominacion deorigen “ValedeLaOrotavd’ ademés
delosdatos que, con carécter general, sedeterminan
en lalegislacion aplicable.

2. Losvinosamparados por estadenominacion que
Se sometan aun proceso de envejecimiento en bode-
gasinscritas en € respectivo registro, podran hacer
uso, en su caso, de lasindicaciones especificadas en
el articulo 3, delaLey 24/2003, de 10 dejulio, dela
vifiay €l vino.

3. Laindicacién “cosecha’, “afada’, o “ven-
dimia’, se aplicard, exclusivamente, alosvinosela
borados con uvarecol ectada en el afio que se men-
cioneenlaindicacion y que no hayan sido mezclados

con vino de otras cosechas. A efectos de corregir
|as caracteristicas de |0os mostos o vinos de deter-
minada cosecha, se permitira su mezclacon losde
otras, siempre que el volumen de mosto o vino de
la cosecha a que se refiera la indicacion, entre a
formar parte en una proporcién minima del 85
por ciento.

4. El nombre de una o mas variedades de vid uti-
lizadas para la elaboracién de un vino podra apare-
cer en d etiquetado del vino, de conformidad con lo
previsto en lalegislacion de aplicacion.

5. Para €l resto deindicaciones se estaraalo dis-
puesto en lalegislacion vigente.

CAPITULOVIII
DE LASINFRACCIONESY SANCIONES

Articulo 29.- Infraccionesy sanciones.

Lasinfraccionesalo dispuesto en el presente Re-
glamento seran sancionadas de acuerdo con lo esta-
blecido en lalegidacion sancionadorade aplicacion.

Santa Cruz de Tenerife, a 24 de noviembre de
2010.

EL CONSEJERO DE AGRICULTURA,
GANADERIA, PESCAY MEDIO AMBIENTE,
Domingo Berriel Martinez.
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